THE

O’ROOM

FINE DINING

HERZLICH WILLKOMMEN
IN UNSEREM GOURMETRESTAURANT

Wir laden Sie ein, auf eine Reise durch ein Menii, das aus der tiefen Uberzeugung entstanden ist,
dass Einfachheit und Kreativitat zu wahrhaft groBartigen Geschmackserlebnissen fiithren. Jeder
Gang reflektiert die Liebe zum Handwerk und die Sorgfalt in der Auswahl der Zutaten. Erleben Sie
kulinarische Kreationen, die durch nordische Klarheit, internationale Einfliisse und eine tiefe
Verbundenheit zur Natur gepragt sind.

Wir wiinschen lhnen feinsten Genuss!

Chef de Cuisine André K&hler und sein Team




MENU

LJAKOBSMUSCHEL"
Créme fraiche crue . gerducherte Cashewkerne « Tonburi

»RADICCHIO®

Burrata aus Biiffelmilch - Shiso . Jalapefio

~LANGUSTINE*
Meerrettich « Knoblauch « Joghurt

~LJFORELLE®
Sonnenblumen-Miso « griine TomatensoBe - karamellisierte junge Zwiebeln

~WOLFSBARSCH & THUNFISCH*®
Artischocke « Shiro-Kombu « Verjus « Kyoto Lauchél

SEETEUFEL*
Honig-Kombu . Wasabi-Butter « Erbse - Sake Beurre Blanc

,TORTCHEN PISZCZEK"

Pistazie « Kirsche

1-Gang-Menii 189 € pro Person
Weinreise 89 € / alkoholfreie Getrankereise 79 €



